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Marroni-Cake 

 

 1 Cakeform Form mit Backpapier auskleiden. 

 

 125 g Butter Weiche Butter schaumig rühren. 

 

 150 g Zucker Zucker und Eigelb zugeben, schaumig rühren. 

 4 Eigelb 

 

 75 g gemahlene Haselnüsse Nüsse und Vanillezucker zugeben. 

 1 P. Vanillezucker 

 

 500g Marronipürée Pürée untermischen und dann die Eischnee  

 4 Eiweiss, steif geschlagen unterheben. Den Teig in die Form füllen. 

 Evt. wenig Backpulver  

  Backen 

  180 Grad, Ober- und Unterhitze 

  ca. 60 Min. 

 

 

   

  


