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EOCHERN IIMND TEFRE

Randencarpaccio mit Baumnussvinaigrette flr 4 Personen

2-3Stk Randen rot gekocht Randen schalen und mit einer
80g Schabziger Mandoline in sehr dunne Scheiben
Sprossen zum dekorieren hobeln.

Baumnussvinaigrette
80g Baumnusse Baumnusse grob hacken und in einer
0.5dl Baumnussol Pfanne ohne fett leicht anrosten.
1dlRapsdl  Ineiner Schussel Senf und den Essig
1dl Aceto Bianco miteinander vermischen und das Ol
10g Senf  dazu geben.
Salz / Pfeffer Die ausgekuhlten, gerdsteten

Baumnusse beigeben und gut
abschmecken.

Anrichten

Randen Kreisférmig auf einen Teller
anrichten Die gelegten Scheiben mit
Salz und Pfeffer leicht wurzen.
Baumnussvinaigrette druber geben
und den

Schabziger uber das ganze hobeln.
Wer mochte kann noch mit Sprossen
oder Krautern ausgarnieren.
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