
 

Randencarpaccio mit Baumnussvinaigrette für 4 Personen 
 
 
  

2-3Stk Randen rot gekocht 
80g Schabziger 

Sprossen zum dekorieren 
 
 

Baumnussvinaigrette  
80g Baumnüsse  

0.5dl Baumnussöl  
1.dl Rapsöl  

1dl Aceto Bianco  
10g Senf  

Salz / Pfeffer  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Randen schälen und mit einer 
Mandoline in sehr dünne Scheiben 
hobeln.   
 
 
 
Baumnüsse grob hacken und in einer 
Pfanne ohne fett leicht anrösten.  
In einer Schüssel Senf und den Essig 
miteinander vermischen und das Öl 
dazu geben.  
Die ausgekühlten, gerösteten 
Baumnüsse beigeben und gut 
abschmecken.  
 
Anrichten  
Randen Kreisförmig auf einen Teller 
anrichten Die gelegten Scheiben mit 
Salz und Pfeffer leicht würzen.   
Baumnussvinaigrette drüber geben 
und den  
Schabziger über das ganze hobeln.  
Wer möchte kann noch mit Sprossen 
oder Kräutern ausgarnieren. 
 
 

 


